Aus der Suppenkiche

Kréftige Rinderbrihe “Quinelles”
mit Fleischkléf3chen, feinem Wurzelgemise
und frischem Schnittlauch 4,00 €

Davor oder Zwischendurch

Gebackener Camembert
innen weich & auBBen knusprig, serviert mit
Preiselbeeren, Toast und Salatbuket 5,60 €

Nacho Tortilla Chips
mit Kase Uberbacken, dazu BBQ-Sof3e und Kréuter-Sauerrahm- Dipp 6,60 €

Kréuterchampignonképfe

frisch sautiert, auf bunten Blattsalaten mit
marinierten Trockentomaten und sauce vinaigrette 7,90 €

Regionale Spezialitdéiten

Kartoffelsuppe ,Méarker Art” 4,00 €

Niederlausitzer Fisch-Rahm-Suppe
mit Gemuse, frischen Krautern und Flusskrebsschwanz 4,00 €

Rahmquark mit echtem Lausitzer Leinél,

feinen Zwiebelwirfeln, Gewirzgurke und Kréuterkartoffeln 6,90 €
Gebratenes Zanderfilet

auf Spreewdlder Rahmsauerkraut mit klarer Butter

und Petersilienkartoffeln 13,50 €

Rumpsteak , Strandhotel”
mit gegrillten Tomaten, fleur de sel-Butter
und Ofenkartoffel mit Tzatziki 14,90 €

Hausspezialitét

Hahnchenkeule (ohne Knochen)

mit feiner Farce und Duxelles — Fullung,

gebuttertes buntes Sommer-Gemuse frisch

vom Markt und Kartoffel-Drillingen 14,90 €

Getrénke- & Speisenkarte mit Lebensmittelinhaltsstoffen kann beim Servicepersonal eingesehen werden.



Vegetarisches

Kartoffelpuffer-Spinat-Lasagne
kostlich & direkt aus dem Ofen (mit Kése), mit Kréutersauerrahm
und einem kleinen Salat

Bunte Gemuseplatte (vegan)
frisches GemUse vom Markt in Disteldl geschwenkt
mit kross gebackenen Kartoffelecken

Kirschtomatenpfanne (vegan)
frische Kamut® Pasta mit Salatrauke und Kirschtomaten
in Kréuterolivendl geschwenkt

Vom Rost und aus der Pfanne

Bunte Kamut®-Nudel - Pfanne
knackiges GemUse vom Markt mit zarten
Putenbruststreifen und Tricolore Komut® Nudeln

Zartes Schweineriickensteak
nach Holzféller Art, mit geschmorten Zwiebeln, Grillwirstchen,
Bratkartoffeln und einem kleinen Salat

Gefillter Schweinenackenbraten
mit einer Schinken-Gemuse-Farce, kréftiger Specksauce,
auf Spreewdlder Sauerkraut und Serviettenknédelscheiben

Gebratenes Wildlachsfilet auf frischer Kamut® Pasta
mit Salatrauke und Kirschtomaten in Krauterolivendl
geschwenkt, garniert mit Sahnemeerrettich

Schweinefiletspief3
auf buntem Gemuse und Oliven,
mit Tzatziki und kross gebacken Kartoffelecken

Rinderfiletsteak
zartes Steak vom Rinderfilet mit Kréuterbutter und Grilltomatenspief3,
an knackigem PaprikagemUse und herzhaften Kartoffelplatzchen

10,90 €

10,90 €

11,90 €

9,90 €

11,90 €

11,90 €

13,50 €

13,90 €

19,50 €

Getrénke- & Speisenkarte mit Lebensmittelinhaltsstoffen kann beim Servicepersonal eingesehen werden.



Salat, Salat, Salat

Kleiner Beilagensalat aus verschiedenen
Blattsalaten mit Hausdressing 3,20 €

Bauvernbrotsalat
bunte Salate im Balsamico-Dressing, mit knusprig gebratenen
Champignons, Speck- und Brotwirfeln serviert in der Tortillabowle 10,90 €

Salat , Turkey”
sautierte Putenbruststreifen auf bunten Blattsalaten mit Joghurt-Kréauter-
Dressing, mit herzhaften Késeraspel, serviert in der Tortillabowle 10,90 €

Salat ,Strandhotel”
sautierte Roastbeefstreifen mit Gewlrzgurke und Zwiebel auf bunten
Blattsalaten mit Joghurt-Kréuter-Dressing serviert in der Tortillabowle 12,90 €

Salat mit Garnelen
in Butter geschwenkte Garnelen, mit leichter Knoblauchnote, auf bunten
Blattsalaten mit Joghurt-Kréuter-Dressing, serviert in der Tortillabowle 12,90 €

Vesperplatte - deftig nach Bauern Art

Mit Hausschlachte- Leber- und Blutwurst, Knackwurst, kaltem Braten und
Meerrettich, Schnittkése, zartem R&ucherschinken, Gewirzgurke, Tomate,
Zwiebelringen und Griebenschmalz - dazu eine Brotauswahl und Butter 10,90 €

Internationale bunte Késeplatte

mit verschiedenen europdischen KdsespezialitGten, angerichtet
mit Salzgeback, herzhaftem Feigensenf und Obst
- dazu eine Brotauswahl und Butter 12,90 €

Unser Dessert- und Gebdckangebot enthehmen Sie
bitte der gesonderten Eis- & Dessertkarte.

Getrénke- & Speisenkarte mit Lebensmittelinhaltsstoffen kann beim Servicepersonal eingesehen werden.



