
Getränke- & Speisenkarte mit Lebensmittelinhaltsstoffen kann beim Servicepersonal eingesehen werden. 

Aus der Suppenküche 

 
Kräftige Rinderbrühe “Quinelles“ 
mit Fleischklößchen, feinem Wurzelgemüse 
und frischem Schnittlauch                                                                                4,00 € 

 
 

Davor oder Zwischendurch 

 
Gebackener Camembert 
innen weich & außen knusprig, serviert mit 
Preiselbeeren, Toast und Salatbuket              5,60 € 

 

Nacho Tortilla Chips 
mit Käse überbacken, dazu BBQ-Soße und Kräuter-Sauerrahm- Dipp                6,60 € 

 
Kräuterchampignonköpfe 
frisch sautiert, auf bunten Blattsalaten mit  
marinierten Trockentomaten und sauce vinaigrette                               7,90 € 

 
 

Regionale Spezialitäten 

 
Kartoffelsuppe „Märker Art“               4,00 € 
 

Niederlausitzer Fisch-Rahm-Suppe 
mit Gemüse, frischen Kräutern und Flusskrebsschwanz           4,00 € 

 

Rahmquark mit echtem Lausitzer Leinöl, 
feinen Zwiebelwürfeln, Gewürzgurke und Kräuterkartoffeln           6,90 € 

 

Gebratenes Zanderfilet  
auf Spreewälder Rahmsauerkraut mit klarer Butter 
und Petersilienkartoffeln                                                                                13,50 €  
 
Rumpsteak „Strandhotel“ 
mit gegrillten Tomaten, fleur de sel-Butter 
und Ofenkartoffel mit Tzatziki                               14,90 € 
 
 

Hausspezialität 

 
Hähnchenkeule (ohne Knochen) 
mit feiner Farce und Duxelles – Füllung,  
gebuttertes buntes Sommer-Gemüse frisch  
vom Markt und Kartoffel-Drillingen                                              14,90 € 
 



Getränke- & Speisenkarte mit Lebensmittelinhaltsstoffen kann beim Servicepersonal eingesehen werden. 

Vegetarisches 

 
Kartoffelpuffer-Spinat-Lasagne 
köstlich & direkt aus dem Ofen (mit Käse), mit Kräutersauerrahm 
und einem kleinen Salat                       10,90 € 

 
Bunte Gemüseplatte (vegan) 
frisches Gemüse vom Markt in Distelöl geschwenkt 
mit kross gebackenen Kartoffelecken                     10,90 € 
 
Kirschtomatenpfanne (vegan) 
frische Kamut® Pasta mit Salatrauke und Kirschtomaten 
in Kräuterolivenöl geschwenkt                                                                        11,90 € 

         
 
 

Vom Rost und aus der Pfanne 

 
Bunte Kamut®-Nudel - Pfanne 
knackiges Gemüse vom Markt mit zarten 
Putenbruststreifen und Tricolore Kamut® Nudeln            9,90 € 

 
Zartes Schweinerückensteak 
nach Holzfäller Art, mit geschmorten Zwiebeln, Grillwürstchen, 
Bratkartoffeln und einem kleinen Salat            11,90 € 

 
Gefüllter Schweinenackenbraten 
mit einer Schinken-Gemüse-Farce, kräftiger Specksauce,  
auf Spreewälder Sauerkraut und Serviettenknödelscheiben                           11,90 € 

 
Gebratenes Wildlachsfilet auf frischer Kamut® Pasta 
mit Salatrauke und Kirschtomaten in Kräuterolivenöl  
geschwenkt, garniert mit Sahnemeerrettich                             13,50 €  

 
Schweinefiletspieß 
auf buntem Gemüse und Oliven,  
mit Tzatziki und kross gebacken Kartoffelecken           13,90 € 
 
Rinderfiletsteak 
zartes Steak vom Rinderfilet mit Kräuterbutter und Grilltomatenspieß, 
an knackigem Paprikagemüse und herzhaften Kartoffelplätzchen                    19,50 € 
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Salat, Salat, Salat 
 
 

Kleiner Beilagensalat aus verschiedenen  
Blattsalaten mit Hausdressing               3,20 € 

 
Bauernbrotsalat 
bunte Salate im Balsamico-Dressing, mit knusprig gebratenen 
Champignons, Speck- und Brotwürfeln serviert in der Tortillabowle                 10,90 € 
 
Salat „Turkey“ 
sautierte Putenbruststreifen auf bunten Blattsalaten mit Joghurt-Kräuter- 
Dressing, mit herzhaften Käseraspel, serviert in der Tortillabowle                 10,90 € 
 
Salat „Strandhotel“ 
sautierte Roastbeefstreifen mit Gewürzgurke und Zwiebel auf bunten 
Blattsalaten mit Joghurt-Kräuter-Dressing serviert in der Tortillabowle              12,90 € 

 
Salat mit Garnelen 
in Butter geschwenkte Garnelen, mit leichter Knoblauchnote, auf bunten 
Blattsalaten mit Joghurt-Kräuter-Dressing,  serviert in der Tortillabowle            12,90 € 
 
 
 

Vesperplatte – deftig nach Bauern Art 
 

 
Mit Hausschlachte- Leber- und Blutwurst, Knackwurst, kaltem Braten und 
Meerrettich, Schnittkäse, zartem Räucherschinken, Gewürzgurke, Tomate,  
Zwiebelringen und Griebenschmalz - dazu eine Brotauswahl und Butter           10,90 € 
 
 

Internationale bunte Käseplatte  
 

 
mit verschiedenen europäischen Käsespezialitäten, angerichtet 
mit Salzgebäck, herzhaftem Feigensenf und Obst 
- dazu eine Brotauswahl und Butter                     12,90 € 
 
 
 
 
 

Unser Dessert- und Gebäckangebot entnehmen Sie 
bitte der gesonderten Eis- & Dessertkarte. 


